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Kotleciki mielone z boczniakami Danie: Obiad,

Autor: Sniezynka Oséb: 4

Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skiladniki:

Krok 1
Ptatki kukurydziane pokruszyc.

% kg miesa mielonego z topatki

1 Srednia cebula
Krok 2

, . . , 1 tyzka masta taciate
Butke zamoczy¢ w wodzie, odcisnac.

10 dag boczniakéw

Krok 3
ro , . , ., , , Y2 butki kajzerki
Cebule obrac, drobno posiekad, zeszkli¢ na rozgrzanym masle. Dodac
posiekane boczniaki, podsmazy¢, ostudzié. 1 jajko
Krok 4 Pieprz
Mieso wiozy¢ do miski, dodac grzyby z cebula, jajko, odci$nietg butke, Sol
przyprawi¢ do smaku sola i pieprzem, doktadnie wymieszac (gdy mieso jest 1-2 tyzki butki tartej

zbyt wolne dodac butki tartej).
Ptatki kukurydziane

Krok 5
Z miesa formowac kotleciki, obtacza¢ w pokruszonych ptatkach
kukurydzianych i smazy¢ na rozgrzanym oleju z obu stron na ztoty kolor.

Olej do smazenia
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