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Krazki cebulowe

Autor: najlepszewkuchni.pl

Krazki cebulowe to szybka przekaska, ktéra jest tatwa w przygotowaniu. Moze
zastgpic chipsy. Jesli nie masz zbyt wiele czasu, przygotuj tg przekaske dla
swoich gosci.

Przygotowanie

Krok 1
W misce roztrzepujemy jajka, make, mleko, sél, pieprz i proszek do pieczenia.

Krok 2
Do drugiej miski wsypujemy butke tarta.

Krok 3

Olej rozgrzewamy w garnku. Cebule obieramy i kroimy na 0,5 cm paski i
wyciggami delikatnie krgzki. Kazdy zanurzamy w ciesScie, a nastepnie w buice
tartej. Smazymy na gtebokim ttuszczu przez 1 minute z kazdej strony.
Nadmiar ttuszczu odsgczamy na reczniku papierowym. Podajemy z
ulubionym sosem.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Oso6b: 5
Czas: Do 15 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki

- 2 duze cebule

- 2 szklanki maki

- 1,5 szklanki mleka

- 2 jajka

- butka tarta

- 2 tyzeczki soli

- 2 tyzeczki proszku do pieczenia
- Y4 tyzeczki pieprzu lub do smaku

- olej
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