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Krem z selera z kozim serem

Autor: Ania321

Przygotowanie

Krok 1
Pora dokfadnie oczyscic i pokroi¢ w plasterki. Selery oraz ziemniaki pokroi¢ w
kostke.

Krok 2
W rondlu rozpusci¢ masto i oliwe. Wrzuci¢ warzywa i dusi¢ pod przykryciem
15 minut.

Krok 3
Nastepnie zalac¢ rosotem i gotowac przez kolejne 15 minut.

Krok 4
Zmiksowac zupe blenderem na gtadki krem. Doprawic¢ Swiezo zmielonym
pieprzem i sola.

Krok 5
Podawac z pokruszonym kozim serem i posiekang natka selera.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osobb: 3
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

1 duzy por

2 selery korzeniowe
1-2 ziemniaki

1 tyzki masta taciate
1 tyzka oliwy z oliwek
3 szklanki rosotu

100 g sera koziego
Nac selera
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