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Krem ziemniaczany z boczkiem s 4

Autor: Ania321 Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skladniki:

Krok 1
Boczek pokroi¢ w paski i usmazy¢ na rumiano, nastepnie zdjg¢ na recznik
papierowy, aby pozby¢ sie nadmiaru ttuszczu.

20-30 dag boczku wedzonego
1 por

80 dag ziemniakdéw

Krok 2
Na ttuszczu, ktdry wytopit sie z boczku zeszkli¢ pokrojonego w plasterki pora. 1 I rosotu
100 g serka topionego
Krok 3 9 P g
Przetozy¢ pora do garnka, doda¢ pokrojone w kostke ziemniaki. Zalac Pieprz czarny
warzywa rosotem i gotowac okoto pét godziny. S6l do smaku
Krok 4 Gatka muszkatotowa mielona

Zmiksowac zupe na gtadki krem.

Krok 5
Dodac serek topiony i gotowac¢ na matym ogniu, az sie rozpusci. Przyprawic
Swiezo zmielonym pieprzem i sporg iloscig gatki muszkatotowe;j.

Krok 6
Podawac z utozonym na wierzchu boczkiem.
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