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Kremowa pasta serowo - Oséb: 4
tunczykowa

Czas: Do 15 min

Autor: najlepszewkuchni.pl Poziom trudnodci: Eatwe

Domowe pasty, to sposéb na urozmaicenie codziennego menu. W ich sktad
wchodzg produkty, ktérych na co dzien nie brak w domowej spizarni. Co
ciekawe, mozna je modyfikowac na wiele sposobdéw, smakéw i koloréw
zmieniajgc zaledwie jeden sktadnik. Majg jeszcze i te zalete, ze wykonanie ich
zajmuje dostownie w 15 minut.

Przygotowanie Skiladniki:

Krok 1 1 puszka tuficzyka w oleju lub sosie
Cebule scieramy na najdrobniejszych oczkach tarki (jak ziemniaki na placki). wiasnym

Krok 2 100 g naturalnego twarozku

Do miski przektadamy tuhczyka wraz z zalewg, dodajemy startg cebule i Smietankowego lub serka mascarpone

serek. Ucieramy sktadniki ze sobg, az utworzg gtadkg mase. duza tyzka startej cebuli

Krok 3 Swiezo zmielony czarny pieprz
Paste doprawiamy do smaku pieprzem i ewentualnie solg, przektadamy do

salaterki lub bezposrednio naktadamy na kanapki i dla dekoracji posypujemy
sSwiezo zmielonym czarnym pieprzem.
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