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Krewetki z warzywami na masle
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Pyszne krewetki podane z papryka, groszkiem i marchewka. Sprawdzg sie
jako ciekawa przekgska na kolacje z przyjaciétmi. Nie wymagajg duzo pracy i
umiejetnosci, a z pewnoscig wzbudza zachwyty gosci.

Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Przygotowanie Skladniki

Krok 1 300 g krewetek

Krewetki rozmrazamy w zimmej wodzie przez 15 minut. Marchewke obieramy _

i kroimy w stupki. Papryke kroimy w paseczki, cebule w piérka. Czosnek 2 marchewki
przeciskamy przez praske. Pieczarki oczyszczamy i kroimy na ¢wiartki. 200 g groszku cukrowego
Krok 2 100 g pieczarek

Na patelni rozgrzewamy masto, dodajemy warzywa i pieczarki. Catos¢ 1 czerwona papryka

smazymy okoto 10 minut. Po tym czasie dodajemy krewetki i czosnek.

. . . , 2 cebule
Dusimy przez kolejne 5 minut. Podajemy.

2 zabki czosnku

5 tyzek masta
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