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Kruche rogaliki waniliowe
nadziane domowa nutella ze
sliwek i orzechow
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Przygotowanie

Krok 1

1. Z podanych skfadnikéw zagniesc kruche gtadkie i elastyczne ciasto.
Zawing¢ w folie i odstawi¢ do lodéwki na conajmniej 30 minut. Po tym czasie
podzieli¢ na 4 czesci i kazda z nich cienko rozwatkowad. Wycia¢ duze koto i to
koto podzieli¢ go na mate tréjkaty.. Z szerszej strony kazdego kawatka
trojkata naktadac odrobine domowej nutelli sliwkowej i zwija¢ . Rogaliki
uktadac na nattuszczonej blaszce. 2. Piec ok 15-20 minut w temp. 180 stopni
do zarumienienia. Po upieczeniu przestudzone oprészyc cukrem pudrem,
Smacznego.

Wskazowki

przepis na domowa nutelle ze sliwek jest dodany przezemnie w bazie
przepisow.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Sniadanie,
Oso6b: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Srednie

2 petne szklanki maki pszennej,

1 jajko,

1 zéttko,

250 g stodzonego masta,

3 tyzki cukru pudru,

cukier waniliowy,

3 tyzeczki gestej Smietany faciate ,
oraz nadzenie:,

domowa nutella ze sliwek,

cukier puder
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