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Kruche z malinami i pianka

Autor: Danuta Piecyk

Przygotowanie

Ciasto

Margaryne posieka¢ nozem z wymieszang makg z proszkiem do pieczenia.
Nastepnie dodac¢ pozostate sktadniki, zagnies¢ kruche ciasto. Ciasto podzieli¢
na 2 czesci, jedng mniejszg, druga wiekszg. Mniejszg czes¢ ciasta wiozy¢ do
woreczka i do zamrazalki, wiekszg czescig wytdzy¢ spdd tortownicy 27 cm.

Pianka budyniowa

Biatka ubi¢ na sztywno, do piany dodawac stopniowo cukier, dalej ubijac.
Budynie w proszku wsypac¢ do piany, zmiksowac. Na samym koncu wlac
cienkim strumieniem olej, doktadnie wymieszac. Wylac¢ pianke na ciasto.
Umyte i osgczone maliny, pouktadac na piance, lekko wciskajgc do srodka.
Reszte ciasta zetrze¢ na tarce o duzych oczkach. Piec w nagrzanym
piekarniku do 175°C przez okoto 45 minut. Upieczone i ostudzone ciasto
posypac cukrem pudrem.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek,
Oso6b: 4
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Ciasto:

360 g maki

100 g cukru

250 g masta taciate

2 tyzeczki proszku do pieczenia

5 z6ttek

Pianka:

5 biatek
2 opak. budyni Smietankowych
%4 szkl. cukru

Y% szkl. oleju

Dodatkowo :

Maliny

Cukier puder do posypania ciasta
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