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Kruche z malinami i sliwkami
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F_g anie 1.Ciasto kruche:,

’

1.Make przesiewamy wraz z proszkiem do pieczenia do miski, dodajemy 200 g schtodzonego masfa,

posiekane masto , cukry, jajka , zagniatamy ciasto. Ciasto dzielimy na dwie 60 g cukru,
czesci, jedna czescia wylepiamy spéd wytozonej papaierem do pieczenia i
nattuszczonej blaszki, wymiarach 24 na 36cm, Naktuwamy widelcem i
podpiekamy 15 min w temperaturze 180'C.Drugg potowe ciasta owijamy w
folie, schtadzamy. 2. Biatka ze szczyptga soli ubijamy na sztywno, dodajemy 5009 maki pszennej,
stopniowo cukier, nastepnie dodajemy kisiel w proszku, ubijamy chwile,
dodajemy sok z cytryny i ubijamy jeszcze chwilke. Podpieczony dét ciasta
posypujemy butkg tartg , naktadamy réwnomiernie sliwk pokrojone na
poétowki, pozbawone pestek, orz maliny .Na owoce wyktadamy ubitg piane,. 2.Kisielowa pianka,
Rozwatkowujemy schtodzona dugg czes¢ ciasta i ktadziemy na wierzch.
3.Ciasto wstawiamy do nagrzanego piekarnika do 180°C i pieczemyok.45- 50
minut do zarumienienia . Po wystygnieciu posypujemy cukrem pudrem. 5 biatek,,

Smacznego:) Porady Kroi¢ po catkowitym wystudzeniu. 1 opakowanie kisielu malinowego,

1 jajko,
2 z6ttka,

2 tyzeczki proszku do pieczenia,

cukier waniliowy,

’

1/2 szklanki cukru,,
Szczypta soli,,

2 tyzki soku z cytryny,
Owoce;,

1\2 kg sliwek bez pestek,
1 szklanka malin,

oraz cukie puder,

Pét szklanki cukru,

’

3 tyzki butki tartej
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