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Kulki serowe Os6b: 4

Autor: najlepszewkuchni.pl Czas: Do 15 min

Kuleczki serowe to pyszna przekaska imprezowa. Przygotowuje sie je bardzo
tatwo i szybko. Sa proste, ale bardzo smaczne. Na pewno zaskoczysz tym
daniem swoich gosci!

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skladniki:

Krok 1
Do tartego sera dodaj jajko. Doktadnie wymieszaj.

200 g sera tartego Gouda

1 jajko
Krok 2. . L _ o _ _ 3 tyzki butki tartej
Natke pietruszki posiekaj i dodaj do sera z jajkiem. Z masy uformuj kulki
wielkosci orzechéw wioskich. 1 tyzka natki pietruszki
Krok 3 1 tyzeczka pieprzu
W misce wymieszaj make z solg i pieprzem. Kulki serowe obtocz doktadnie w olej

butce tartej.

Krok 4
W garnku lub na gtebokiej patelni o grubym dnie rozgrzej olej. Kulki smaz na
gtebokim oleju na ztoto. Podawaj od razu z ulubionym sosem. Smacznego!
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