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Lukier do pierniczkow bez bialek st 4

Autor: najlepszewkuchni.pl Czas: Do 15 min

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skladniki:

Przygotowanie
Sok z cytryny wymieszaj z wodg i 300 g cukru pudru. Dokfadnie potacz

300 g cukru pudru

wszystkie sktadniki, mieszaj tak dtugo az uzyskasz jednolitg mase. Mozesz 3 tyzki wody
dodatkowo dodac kilka kropli olejku zapachowego lub rumu.jesli lukier bedzie 3 tyzki soku z cytryny (Swiezo
zbyt rzadki, dodaj wiecej cukru. Jesli zbyt gesty - dodaj sok z cytryny. Lukier wycisnietego)

otowy, mozesz lukrowac pierniczki. . . . .
g y P opcjonalnie odrobina rumu lub olejku

waniliowego
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