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Makaron a'la carbonara ze
smietana

Autor: Ania321

Przygotowanie

Krok 1
Makaron ugotowac al dente w osolonej wodzie.

Krok 2
Boczek pokroi¢ w paski i podsmazy¢ go na patelni, az wytopi sie troche
ttuszczu.

Krok 3
Dodac pokrojong w kostke czerwong cebule i smazy¢ na matym ogniu kilka
minut.

Krok 4
Do Smietany wbi¢ zéttka. Wymieszad.

Krok 5
Dodac duza ilos¢ swiezo zmielonego pieprzu oraz starty parmezan.
Wymieszac.

Krok 6

Wrzuci¢ ugotowany makaron na patelnie, przesmazy¢ wszystko przez chwile.

Krok 7

Nastepnie zala¢ smietang, wymieszac i zdja¢ z ognia, aby jajka sie nie sciety.

Krok 8
Podawac posypane swiezg natkg pietruszki.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Oso6b: 2
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

200 g makaronu tagliatelle

150 g boczku wedzonego

1 cebula czerwona

100-150 g Smietany taciata 18%
2 z6ttka

Parmezan

Natka pietruszki

Pieprz czarny

Sal

Makaron a'la carbonara ze Smietang -Strona: 1
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