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Grzyby pokroi¢ w drobniejsze kawatki. Cebule obrad i pokroi¢ na drobng
kosteczke. Cebule szkli¢ na rozgrzanym masle. Kiedy cebula juz sie zeszkli
dotozy¢ do garnka z cebulg grzyby i wszystko razem smazy¢ ok 10 minut caty
czas mieszajgc. Zala¢ wodg tak aby nakryta grzyby, dodac przyprawy i dusic¢
ok 1 godzine. W miare wygotowywania sie wody uzupetnia¢ jg. Smietane
zahartowac gorgcym sosem i wla¢ jg do garnka, ponownie wszystko
zagotowad. Makaron ugotowac w osolonej wodzie al'dente. Gorgcy makaron
obficie pola¢ sosem. Smacznego!

Przygotowanie

Krok 1
Grzyby pokroi¢ w drobniejsze kawatki.

Krok 2

Cebule obrac i pokroi¢ na drobng kosteczke. Cebule szkli¢ na rozgrzanym
masle. Kiedy cebula juz sie zeszkli dotozy¢ do garnka z cebula grzyby i
wszystko razem smazy¢ okoto 10 minut caty czas mieszajac. Zala¢ woda tak,
aby nakryta grzyby, dodac przyprawy i dusi¢ okoto 1 godzine. W miare
wygotowywania sie wody uzupetniac ja.

Smietane zahartowac¢ gorgcym sosem i wla¢ ja do garnka, ponowniewszystko
zagotowad. Makaron ugotowac w osolonej wodzie al'dente. Gorgcy makaron
obficie polac¢ sosem.

Przepis pochodzi z serwisu najlepszewkuchni.pl

Danie: Obiad,
Osob: 3
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

350 g grzybéw leSnych (mrozonych lub
Swiezych)

Cebula

150 g kwasnej Smietany 18 %

1 tyzka masta, Laciate

1 listek laurowy

2 kulki ziela angielskiego

Sol

Pieprz

200 g grubego makaronu (np. kokardki)
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