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Makowe ciasto z mandarynka i
lemon curd
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Ciasto:
Sktadniki na ciasto zagnies¢, schtodzi¢ w lodéwce. Wytozy¢ ciasto do

przygotowanej tortownicy o srednicy 22 cm, zakfadajac ciasto na brzegi.
Cytryny wyszorowac, z jednej zetrzec skérke z pozostatych wycisnac sok. 100 g masta taciate
Dodac jajka, cukier i podgrzewac¢ na matym ogniu. Gdy skfadniki sie potacza

2 szklanki maki

jajko
dodac masto, energicznie mieszac do rozpuszczenia. Mak potaczy¢ z zéttkami o
i kasza manna. Biatka ubi¢ na sztywno wymiesza¢ delikatnie z masg. Wytozy¢ 1/2 tyzeczki proszku do pieczenia
na ciasto. Piec okoto godziny w 180 st, przestudzi¢. Serek mascarpone 3 tyzki cukru

zmiksowac z cukrem. Dodac¢ rozpuszczong w dwoch tyzkach gorgcej wody
zelatyne i Smietane. Mandarynki pokroi¢ na mniejsze kawatki wymieszac z
masg. Wytozy¢ na ciasto, na wierzchu pola¢ pozostatym lemon curdem. lemon curd:
Schtodzi¢ kilka godzin.

2 tyzki Smietanki taciata

3 cytryny

3 jajka

3 tyzki cukru

100 g masta taciate
pianka:

serek mascarpone
100 ml Smietanki 36% taciata
tyzeczka zelatyny

3 mandarynki

2 tyzki cukru pudru
dodatkowo:

puszka masy makowej
3 jajka

2 tyzki kaszy manny
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