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Przygotowanie

Sposob przygotowania

Galaretki pomaranczowg, cytrynowga, wisniowg i winogronowg
przygotowujemy wsypujac kazda do 500 wrzgtku. Czekamy do ostygniecia.
Na dno szklanki/pucharka wlewamy pierwszg z galaretek i wktadamy
naczynie do zamrazarki. Kiedy galaretka stezeje wlewamy na nig kolejna
galaretke w innym kolorze i znowu wktadamy do zamrazarki i tak samo
postepujemy z kolejnymi dwoma. Nastepnie trzeba zagotowac wode i wla¢ ok
1/5 szklanki wody, rozmieszczenie w tym ostatnig galaretke malinowg. Nalezy
poczeka¢ az ostygnie. Smietanke taciata nalezy ubic¢ z tyzeczka cukru pudru.
Do ubitej Smietanki dodac¢ zimng malinowg galaretke. Powstatym kremem
dekorujemy galaretki. Na koniec Smietankowy dekorujemy gotowymi kulkami
lub dodajemy owoce do haszego deseru.

Wskazowki

Na zdjeciu deserki sg przygotowane w kieliszkach 50ml

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 4
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skiadniki deseru

1 galaretka pomaranczowa

1 galaretka cytrynowa

1 galaretka wisniowa

1 galaretka winogronowa

1 galaretka malinowa

1 Smietanka taciata 36% 250ml

kolorowe dekoracje np kulki
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