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Malinowa fantazja

Autor: magdzik091

Przygotowanie

Ciasto:

Sktadniki na kruchy spdd szybko zagnies¢. Uformowac kule, owing¢ w folie
spozywczg, schtodzi¢ w lodowce przez 60 minut. Schtodzone ciasto wyjac z
lodéwki, wytozy¢ nim dno formy (23x33cm) Wyrdwnad, ponownie schtodzi¢ w
lodéwce przez okoto 30 minut. Przed samym pieczeniem ponaktuwac
widelcem. Piec w temperaturze 190 - 200°C przez okoto 15 - 20 minut.
Wyjac, wystudzic.

Galaretka z malinami:

3 malinowe galaretki rozpusci¢ w 3,5 szklankach wrzgcej wody. Przestudzi¢,
wymieszac z malinami. Tezejgcg galaretke wytozy¢ na kruche ciasto,
wyréwnac, schtodzi¢ w lodéwce.

Krem:
Wszystkie sktadniki umiesci¢ w misie miksera, ubi¢ do otrzymania gestego
kremu. Gotowy krem wytozy¢ na stezatg galaretke.

Wykonczenie:
Na kem utozy¢ bezy, jedng obok drugie;.

Wskazowki

Malinowa fantazja to przepyszne ciasto, ktére gosci w naszym domu bardzo
czesto. Serdecznie polecam! SMACZNEGO!

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 1
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Ciasto:

3 z6ttka,

30 g cukru pudru,

pot tyzeczki proszku do pieczenia,
150 g maki pszennej,

100 g masta Extra taciate

Galaretka z malinami:

600 g malin,
3 malinowe galaretki ,

900ml wrzacej wody

Krem:

500 ml Smietanki taciata 30%,
schtodzonej,

250 g serka mascarpone Mlekpol,
schtodzonego,

3 tyzki cukru pudru

Dodatkowo:

Bezy (ok. 2009)
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