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Przygotowanie

Krok 1
Tortownice - spéd wyktadamy papierem do pieczenia.

Krok 2

Zelatyne rozpuszczamy. Herbatniki mielimy w blenderze a nastepnie
dodajemy rozpuszczone masto lub margaryne - mieszamy i wyktadamy nim
spod tortownicy i czesciowo boki. Wktadamy do lodéwki.

Krok 3

Mase serowg przektadamy do garnka, wlewamy smietanke, dodajemy cukier
wanilinowy i doktadnie mieszamy mikserem. Do masy serowej dodajemy
zelatyne - nie musimy czekac az przestygnie. Przelewamy potowe masy do
drugiego garnka i dodajemy czarne kakao - doktadnie mieszamy. Nastepnie
wyktadamy tyzkg na przemiennie - nawet byle jak do tortownicy.

Krok 4

Wierzch wyréwnujemy i posypujemy pokruszonymi - zmielonymi ciastkami
oreo i wktadamy ponownie do lodéwki do catkowitego stezenia na jakies 2
godz.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 12
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Masa serowa:

1 kg twarogu sernikowego Miekpol,

1 opak. 500 ml Smietanki 30% taciata,
2 opak. cukru wanilinowego,

4 tyzki cukru krysztatu,

2 tyzki czarnego kakao ,

opakowanie 50 g zelatyny,

200 ml wrzatku do rozpuszczenia zelatyny

Spod:

300 g herbatnikow,
125 g masta lub margaryny,

2 ptaskie tyzki czarnego kakao

Dodatkowo:

forma tortowa 28 cm,

papier do pieczenia
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