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Mazurek z orzechami
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Mazurek to obowigzkowe ciasto na Wielkanoc. Powinno sie je przygotowac na
tydzien przed podaniem. Dzieki temu mazurek bedzie kruchy i delikatny.

Przygotowanie

Krok 1

Przygotuj ciasto. Make przesiej z cukrem pudrem i dodaj sél. Zimne masto
posiekaj i rowniez dodaj do maki. Ugotowane z6ttka przetrzyj przez sitko i
dodaj do ciasta. Zagniec. Nastepnie wstaw ciasto do lodowki na 15 minut.

Krok 2

Nastaw piekarnik na 180°C. Forme wyt6z papierem do pieczenia. Ciasto
rozwatkuj i utéz je w dowolnym ksztatcie, jednoczesnie wyréwnujgc
powierzchnie. Zostaw troche ciasta, aby zrobi¢ z niego wateczek dookota.
Naktuj spod ciasta widelcem. Posmaruj boki roztrzepanym jajkiem. Wiéz
gotowe mazurki do piekarnika. Piecz tak dtugo, az ciasto sie zrumieni, czyli
okoto 12-16 minut.

Krok 3

Po upieczeniu ciasto lekko ostudz. Nastepnie posmaruj spdd powidtami
sliwkowymi i wytdz mase kajmakowa. Czekolade wraz z mlekiem rozpusc w
kapieli wodnej. Jesli czekolada jest zbyt gesta, dodaj wiecej mleka.

Krok 4

Stopniowo wylewaj czekolade na mase kajmakowa. Rozprowadz delikatnie
nozem, wygtadzajgc powierzchnie. Mazurki udekoruj ptatkami migdatowymi i
orzechami. Smacznego!

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 10
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Ciasto:

300 g maki tortowej

200 g masta taciate

3 duze ugotowane zéttka
1 szczypta soli

150 g cukru pudru

1 jajko

Masa:

powidta sliwkowe
1 puszka masy kajmakowej

200 g ciemnej czekolady

6 tyzek mleka UHT taciate 3,2%

ptatki migdatéw

kilka orzechéw wtoskich
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