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Mini pizze baklazanowe

Autor: najlepszewkuchni.pl

Zdrowy pomyst na przekgske imprezowa. Mini pizze z baktazana z dodatkiem
pomidordw i sera to oryginalne danie, ktore przygotujesz w tatwy i szybki
sposob.

Przygotowanie

Krok 1
Piekarnik nagrzewamy do 210 stopni C. Baktazana kroimy w plastry. Czosnek
na pot.

Krok 2

Uktadamy plastry baktazana na blaszce z papierem do pieczenia. Nacieramy
go czosnkiem. Solimy i oprészamy pieprzem. Posypujemy oregano i
skrapiamy delikatnie oliwg. Wstawiamy do piekarnika na 15 minut.

Krok 3
Passate grzejemy. Pomidora myjemy i kroimy w kostke. Bazylie grubo
siekamy.

Krok 4

Plasterki baktazana smarujemy tyzkg gorgcego sosu pomidorowego,
posypujemy potowgq ilosci sera. Ktadziemy pokrojone kawatki pomidora,
doprawiamy solg, bazylig i oregano. Wierzch posypujemy pozostatg iloScig
sera. Wktadamy do piekarnika na 10 minut. Wyjmujemy i posypujemy Swiezg
bazylia.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 4
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki

- 2 Srednie baktazany

- %2 szklanki sosu pomidorowego, passaty
- 200 g tartej mozzarelli

- 1 duzy pomidor

- 20 listkdéw swiezej bazylii + do dekoracji
- Y5 tyzeczki oregano

- oliwa z oliwek

- 1 czosnek

- 1/2 tyzeczki soli lub do smaku

- 1/3 tyzeczki pieprzu lub do smaku
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