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Mini pizze z sosem czosnkowym

Autor: Niezapominajka

Przygotowanie

Krok 1
Drozdze wymieszac z cukrem, cieptg wodg i mlekiem, potaczy¢ z maka,
przykry¢ i pozostawi¢ w cieptym miejscu na 15 minut.

Krok 2

Do wyrosnietego ciasta dodac sél, oliwe i suszone oregano, wyrobic.
Nastepnie wytozy¢ na posypana maka deske i rozwatkowac. Pokroi¢ na
kwadraty, utozy¢ na wytozonej papierem do pieczenia blaszce. Przykry¢
sciereczka, pozostawi¢ w cieptym miejscu na 10-15 minut.

Krok 3
Do miseczki wtozy¢ majonez, dodac przecisniety przez praske czosnek,
mielong papryke i kolorowy, mielony pieprz, wymieszac.

Krok 4

Pieczarki pokroi¢ i podsmazy¢ na masle, przyprawi¢ do smaku solg i
pieprzem. Przygotowane ciasto posmarowac sosem czosnkowym i utozy¢
porcje pieczarek.

Krok 5

Na wierzchu utozy¢ plasterki salami, oba sery i pokrojone oliwki. Blaszke z
pizzerinami wstawi¢ do nagrzanego do 200°C piekarnika i piec okoto 10-12
minut.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Ciasto:

1,5 szkl. maki pszennej
1,5 dag drozdzy sSwiezych
2 tyzki oliwy z oliwek

1 tyzeczka cukru

0,5 tyzeczki soli

100 ml cieptej wody

50 ml mleka taciate

1 tyzeczka suszonego oregano

Sos czosnkowy:

2 tyzki majonezu light
1 tyzeczka wedzonej papryki
2 zabki czosnku

Pieprz kolorowy

Dodatkowo:

30 dag pieczarek

1 tyzka masta taciate

7-8 dag salami

12,5 dag mini kulki mozzarella
10 dag wedzonego sera

0,5 szkl. zielonych oliwek z papryka
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