L e

- -
‘ MLEKPOL

Mini serniczki do koszyczka Oséh: 6

Autor: najlepszewkuchni.pl Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skladniki:

Krok 1
Herbatniki pokrusz lub zmiel drobno i przetéz do miski. Masto rozpus¢,
przestudz i zagnie¢ z herbatnikami.Przetdz ciasto do formy na muffinki i

250 g herbatnikéw

50 g masta taciate

ugnied za pomocag tyzeczki, aby wyréwnac powierzchnie. 500 g twarogu sernikowego Mlekpol 18%
Krok 2 50 ml smietanki UHT taciata 36%
Do miski przet6z twardg sernikowy, dodaj budyn, cukier i wbij 2 jajka. Zmiksuj 40 g budyniu waniliowego

szystko krétko, tylko do potgczenia sktadnikéw. ,
weey Y potacz 100 g biatego cukru

Krok 3 2 srednie jajka
Schtodzong $Smietanke ubij na sztywno mikserem, a nastepnie wymieszaj (juz
bez miksowania) z masg serowa.Tak wymieszang mase serowg przetdz na
przygotowane wczesniej spody z herbatnikédw. Wyréwnaj z wierzchu.

kolorowe jajeczka czekoladowe

Krok 4

Rozgrzej piekarnik do 165 °C (bez termoobiegu). Na najnizszg pétke wstaw
naczynie zaroodporne wypetnione wrzgcg wodg. Dzieki unoszonej sie podczas
pieczenia parze wodnej serniczki nie opadng i bedg bardziej wilgotne.

Krok 5

Serniczki wstaw na srodkowa potke i piecz przez 30 minut. Po tym czasie
uchyl drzwiczki piekarnika i nie wyjmuj serniczkow dopiero wtedy, kiedy
piekarnik ostygnie. Zimne serniczki wyjmij z formy i wstaw do lodéwki. Przed
podaniem udekoruj je kolorowymi jajeczkami. Smacznego!
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