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Przygotowanie

Krok 1
Z maki, proszku, cukru jajka i zimnego masta zagniesc¢ ciasto i odstawic¢ do
lodéwki na co najmniej godzine.

Krok 2

Stolnice podsypac maka i rozwatkowac ciasto. W ciescie wycinac kota i
wylepiac nimi foremki. Zapiec przez 20 minut w piekarniku nagrzanym do
180°C.

Krok 3
Do garnka wsypac cukier i dodac tyzke wody, gotowac, az cukier sie
skarmelizuje.

Krok 4
Dodac masto, sél i zala¢ mlekiem, odrobine mileka przelac¢ do szklanki i
rozprowadzi¢ w nim make ziemniaczang, potaczy¢ z resztg mieka.

Krok 5
Mieszac, az do momentu kiedy masa nabierze jednolitej konsystenciji.

Krok 6
Babeczki napetni¢ masg i przestudzi¢. Podawac.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek,
Osob: 6
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skiladniki:

1 tyzeczka proszku do pieczenia
1 jajko

125 g zimnego masta taciate

Karmel:

2 szklanki mleka taciate
60 g cukru

1 tyzka masta taciate

2 tyzki maki ziemniaczanej

Y tyzeczki soli morskiej
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