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Mleczne ciasto pierogowe Danie: Obiad,
Autor: Magdalena Wojtanowicz Oséb: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skladniki na ciasto:

Krok 1

Z maki, mleka, oleju i soli zagnies¢ elastyczne ciasto. Dobrze jest tezodstawic
ciasto "na odpoczynek" tak na 15 - 30 min.owiniete w folie spozywczg - ciasto
wtedy staje sie naprawde idealne do rozwatkowywania oraz lepienia i
ozdabiania pierogéw. Po tym czasie ciasto rozwatkowac. Za pomocg szklanki 3 tyzki oleju rzepakowego
wycinac kétka, naktadac farsz i lepi¢ pierozki.

2 szklanki maki pszennej wroctawskiej

ok.1 szklanka cieptego mleka taciate ( NIE
GORACEGO )

SOl - szczypta
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