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Muffinki migdatowo-orzechowe
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Przygotowanie

Krok 1

Do miski wsypac przesiang make. Dodac proszek do pieczenia, sode i mgke
ziemniaczanag. Wymieszad. Jajka zmiksowac z cukrem oraz cukrem
migdatowym. Caty czas miksujgc dolewac mleko i olej. Orzechy laskowe
rozdrobni¢ w rozdrabniaczu. Potgczy¢ sktadniki suche z mokrymi i wymieszac
energicznie tyzka. Dodac orzechy, wymieszaé. Wytozy¢ forme do muffinek
papilotkami. Natozy¢ ciasto za pomoca tyzki. Wstawic¢ forme do nagrzanego
piekarnika i piec muffinki przez 20 minut w temperaturze 180 stopni z
termoobiegiem.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek, Deser,
OsoOb: 4
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

maka pszenna 2 szklanki ,

maka ziemniaczana 1 tyzka ,

cukier 1/2 szklanki,

cukier migdatowy 2 tyzki ,

jajko 1 szt

proszek do pieczenia 1 tyzeczka ,
soda oczyszczona 1 ptaska tyzeczka ,
mleko 1 szklanka ,

olej rzepakowy 1/2 szklanki ,
orzechy laskowe 1 duza gars¢ ,

s6l 1 szczypta
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