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Muffinki piernikowe z kremem
budyniowym

Autor: bietka

Przygotowanie

Ciasto

W jednej misce tgczymy ze sobg sktadniki suche w drugiej misce sktadniki
mokre, potem mieszamy doktadnie wszystko razem i wyktadamy do foremek
na muffinki do %3 wysokosci. Muffinki pieczemy okoto 20-25 minut w temp.
180°C.

Krem

Odlewamy niecata szklanke mleka, rozrabiamy w nim obie maki i jajka,
pozostate mleko zagotowujemy z cukrem , jak zakipi wlewamy powstaty
budyn i jeszcze chwile gotujemy. Krem zdejmujemy z ognia i odstawiamy do
wystudzenia. Ucieramy margaryne i dodajemy po tyzce zimnego budyniu.
Krem przektadamy do rekawa cukierniczego i wyciskamy na zimne muffinki.

Dodatkowo
Dekorujemy dowolnymi cukiereczkami.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek, Deser,
OsoOb: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Muffinki

3 szklanki maki

1 szklanka cukru

1 tyzeczka proszku do pieczenia
2 tyzki kakao

1 tyzka przyprawy do piernika

1 tyzeczka cynamonu

2 jajka

pot szklanki oleju

1,5 szklanki mleka

Krem

2 szklanki mleka

%4 szklanki cukru

2 tyzki maki pszennej

2 tyzki maki ziemniaczanej
2 jajka

20 dkg margaryny
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