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Mus czekoladowy

Danie: Deser,

Autor: Dudunio OsoOb: 4

Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Eatwe

Przygotowanie Skiladniki:

Wykonanie:

W matym garnuszku umiesci¢ czekolade, alkohol, wode i rozpusci¢ w kgpieli

wodnej, az masa bedzie gtadka i btyszczgca. Po rozpuszczeniu zmiksowacd na
gtadko z mastem. W miedzyczasie ubi¢ na sztywno biatka, pod koniec ubijania 4 tyzki wody
dodajac cukier, tyzka po tyzce, caty czas ubijajgc. Do masy czekoladowej po
kolei wbija¢ zéttka, mieszajac ré6zgg kuchenng, na zmiane z potowg masy z

225 g gorzkiej czekolady 70%
2 tyzki brandy

30 g masta taciate, w temperaturze

. . L ) o g pokojowe;
ubitych biatek, dla rozluznienia konsystencji. W kolejnej miseczce ubic
$mietane kremdwke. Ubitg doda¢ do masy czekoladowej, delikatnie 3 duze jajka, osobno biatka i zottka
wymieszac. Na koniec dodac reszte ubitych biatek i réwnie delikatnie 50 g drobnego cukru do wypiekéw

wymieszac rézga. Wyktadamy do pucharkdw.
y ga- 1y y P 125 ml Smietanki kremoéwki 36% taciata,

warstwa gorna schtodzonej
Ubijamy $mietanke z cukrem pudrem na sztywno (stodzimy wedtug uznania 125 ml émietanki kreméwki 36% taciata,
ja daje ok 3 tyzeczek), na warstwe czekoladowa wyktadamy bitg Smietane i schtodzonej ( warstwa gérna )

dekorujemy Smacznego !
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