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Przygotowanie skladniki

Krok 1

Rozgrzej piekarnik do 180 stopni C. Przygotuj 2 blachy z formami dodonatéw.
Jezeli ich nie masz, mozesz tez uzy¢ formy do muffinédw. Nasmaruj je
ttuszczem wewnatrz. Do duzej miski przesiej make, cukier, proszek do 2 tyzeczki proszku do pieczenia
pieczenia, cynamon, gatke muszkatotowq i sél. W drugiej, mniejszej misce
wymieszaj roztrzepane jajko, mleko, roztopione masto i wanilie. Wymieszane
mokre sktadniki wlej do miski z suchymi sktadnikami i wymieszaj je dokfadnie 1/2 tyzeczki gatki muszkatotowej
razem, az sie potgcza. Wlej porcje ciasta do foremek, wypetniajgc kazdg w ok. 1/2 tyzeczki soli

3/, wysokosci. Wstaw do piekarnika i piecz przez ok. 17 minut lub do
momentu, kiedy wetknieta w ciasto wykataczka bedzie czysta i sucha. Pozwdl
im ostygna¢ przez 5 minut, po czym odwré¢ forme do géry nogami i ostroznie 1 1/4 filizanki mleka petnottustego taciate
wytrzasnij je na zewnatrz. Rozpus¢ 8 tyzek masta w rondelku albo misce. W
drugiej misce przygotuj cukier wymieszany z cynamonem. Maczaj jednag
strone paczka w masle, po czym docisnij ja do cukru cynamonowego, aby sie
przykleit do mokrej powierzchni. Posypka:

2 szklanki maki
1 1/2 szklanki cukru

1 tyzeczka mielonego cynamonu

1 bardzo duze jajko

2 tyzki masta, roztopionego taciate

2 tyzeczki czystego ekstraktu z wanilii

8 tyzek masta Laciate

1/2 szklanki cukru

1/2 tyzeczki mielonego cynamonu
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