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niespodzianka
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Przygotowanie

Krok 1
Resztki ciasta pokruszy¢ do miski, wymieszac z ciemnym kakao. Masto z
mlekiem zagotowad, ostudzi¢, potgczy¢ z pokruszonym ciastem.

Krok 2
Mieszanke orzechdéw posiekaé, wsypac do pokruszonego ciasta, dodac¢ skérke
pomaranczowa.

Krok 3

Nastepnie doda¢ konfiture i masto orzechowe, doktadnie zagnies¢, przyprawic
do smaku aromatem. Gdy masa jest mato stodka mozna dodac cukru pudru
lub miodu.

Krok 4
Z masy uformowac kulki wielkosci wtoskiego orzecha, rozptaszczy¢, utozyc
agrest w czekoladzie lub inng niespodzianke.

Krok 5
Uformowac kulki, obtoczy¢ w widrkach kokosowych, schtodzic.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek,
Osbb: 8
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skiladniki:

50-60 dag resztek ciasta

10 dag masta Laciate

4 tyzki masta orzechowego

3-4 tyzki konfitury z czarnej porzeczki
2 tyzki kakao

50 ml mleka taciate

%/ szklanki mieszanki orzechow

2 tyzki skérki pomaranczowej
kandyzowanej

Aromat migdatowy do smaku
15 dag agrestu w czekoladzie

Wiorki kokosowe

Dodatkowo:

Cukier puder lub miéd
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