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Paszteciki z miesem i pieczarkami

Autor: Ania321

Przygotowanie

Krok 1
Ugotowane mieso obrac z kosci i zmieli¢ w maszynce lub rozdrobni¢ w
rozdrabniaczu.

Krok 2

Cebule pokroi¢ w drobng kostke, wrzuci¢ na rozgrzany olej i smazy¢, az sie
zeszkli. Dodac tyzke masta oraz oczyszczone i pokrojone na kawatki pieczarki.
Dusi¢, az puszczg sok. Wrzuci¢ na patelnie masto, wymieszac.

Krok 3
Dodac przyprawy, przecier pomidorowy i smazyc¢ przez kilka minut.

Krok 4
Naktadac farsz na ciasto francuskie, zawing¢. Pocig¢ paszteciki na kawatki.

Krok 5
Posmarowac wierzch roztrzepanym zo6ttkiem. Wstawi¢ do nagrzanego
piekarnika i piec przez 15 minut w temperaturze 200°C z termoobiegiem.

Wskazowki

Do przygotowania pasztecikéw zostato wykorzystane mieso wieprzowe i
wotowe z rosotu.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Oso6b: 10
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

300 g ciasta francuskiego

% kg miesa ugotowanego

250 g pieczarek

1 cebula

2-3 tyzki oleju rzepakowego

4-5 tyzek przecieru pomidorowego
1 tyzka masta taciate

1 z6ttko jaja

1 tyzeczka papryki stodkiej mielonej
Y3 tyzeczki papryki ostrej mielonej
Pieprz
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