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Pasztet grzybowy z wedzona
sliwka

Autor: najlepszewkuchni.pl

Przygotowanie

Krok 1
Oba rodzaje mielonego miesa wymieszac razem z jajkami na gtadkg mase.

Krok 2

Sliwki namoczy¢ na okoto 20 minut w cieptej wodzie, po tym czasie odcedzic i
pokroi¢ w mniejsze kawatki. Sliwki, sos grzybowy potgczy¢ z miesem. Dodaé
majeranek oraz sol i pieprz.

Krok 3

Forme do pieczenia wysmarowac mastem, obsypac butkg tartg. Dobrze
wyrobiong mase przetozy¢ do formy, zapiekac¢ przez 45 minut w piekarniku
nagrzanym do 180°C.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osoéb: 12
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Skladniki:

500 g mielonego miesa wieprzowego
500 g mielonego miesa wotowego
50 g suszonych grzybow

300 ml wody

150 g wedzonych Sliwek

2 jajka

2 tyzeczki majeranku suszonego
Masto klarowane

Sol

Pieprz

Butka tarta
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