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Pieczone donaty
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Przygotowanie

Przygotowanie:

W garnku zagotuj wode z mastem i odrobing soli. Nastepnie wsyp make i caty
czas mieszaj na Srednim ogniu. Ciasto powinno odchodzi¢ od Scianek garnka i
miec szklisty wyglad. Pozostaw do ostudzenia. Nastepnie zmiksuj z jajkami
(dodawaj je stopniowo) az uzyskasz gtadkie, jednolite ciasto. Ciasto przelej do
rekawa cukierniczego zakonczonego ozdobng duza okrggta tylka. Wyciskaj
ciasto na blache wytozong papierem do pieczenia. Donaty powinny miec
obwdd 3-4 centymetréw. Piecz donaty w temperaturze 170°C przez ok. 45
min. W pierwszej potowie pieczenia nie otwieraj drzwiczek piekarnika, bo
ciasto nie urosnie. Donaty majg by¢ chrupigce na wierzchu, zas w Srodku
puste. Po wyjeciu z piekarnika ostudz je, a nastepnie zamocz wierzch w
roztopionej czekoladzie. Posyp posypka wedle uznania.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Osob: 3
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skiladniki:

4 jajka

250 ml wody

120 g masta taciate

1 szklanka maki pszennej
szczypta soli

dowolnie wybrane posypki

polewa czekoladowa lub 1 tabliczka
czekolady mlecznej
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