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Pierniczki z mascarpone

Autor: najlepszewkuchni.pl

Przygotowanie

Krok 1
Do miski wbij cate jajka, dodaj ptynny miéd i zmiksuj przez 3 minuty.
Nastepnie dodaj olej i ser mascarpone, zmiksuj do potgczenia sktadnikdw.

Krok 2

W osobnej misce wymieszaj wszystkie suche skfadniki, a nastepnie potacz jez
reszta, zagniatajac ciasto. Z ciasta uformuj kulki, sptaszcz zje i utéz na
papierze do pieczenia, zachowujgc okoto 2 cm odstepy.

Krok 3
Wstaw pierniczki do nagrzanego do 160°C piekarnika i piecz przez okoto 30
minut. Po wystudzeniu udekoruj je lukrem. Smacznego!

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 4
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

70 g maki orkiszowej razowej

100 g maki pszennej tortowe]

1 jajko rozmiar M

50 g ptynnego miodu

125 g serka mascarpone Miekpol

2 tyzki oleju rzepakowego

25 g skrobi ziemniaczanej

1 ptaska tyzeczka proszku do pieczenia
3 tyzeczki przyprawy do piernika

1 tyzka mielonych migdatéw

1 tyzka gorzkiego kakao

Pierniczki z mascarpone -Strona: 1


https://najlepszewkuchni.pl

