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Pierniczki z r60zana marmolada

Autor: Niezapominajka

Przygotowanie

Krok 1
Miod wtozy¢ do garnka, podgrzad, doda¢ masto, przyprawe do piernikdw i
kawe, wymieszac, az masto sie rozpusci, ostudzi¢, wymieszac z zottkami.

Krok 2
Sode rozpusci¢ w 1 tyzce wody. Biatka z cukrem ubi¢ na sztywng piane. Maki
wymieszac z kakao, potaczy¢ z ptynng masg miodowg, zamieszac.

Krok 3
Nastepnie do ciasta dodac Smietanke, sode i piane z biatek, wymieszac i
zagnies¢ ciasto. Zawing¢ w folie i odtozy¢ do lodéwki na kilka godzin.

Krok 4

Schtodzone ciasto wyja¢ z lodéwki, pozostawi¢ na chwile w temperaturze
pokojowej. Na posypanej mgka desce rozwatkowac na grubos¢ 3-4 mm.
Foremkg wykrawac ciasteczka, wktadac porcje marmolady.

Krok 5
Przykry¢ drugim ciasteczkiem, delikatnie dociskajgc zlepic brzegi.

Krok 6
Pierniczki utozy¢ na wytozonej pergaminem blaszce i wstawi¢ do nagrzanego
piekarnika. Piec przez 13-15 minut w temperaturze 180°C.

Krok 7
Upieczone, zimne pierniczki oblac¢ lukrem i rozpuszczong w kgpieli wodnej
czekolads.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek,
Oso6b: 4
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Eatwe

Skiladniki:

40 dag maki pszennej

10 dag maki ziemniaczanej

2 tyzki przyprawy do piernikow
15 dag miodu

2 jajka

1 tyzeczka sody

10 dag cukru

2 tyzki kakao

10 dag masta Laciate

100 ml smietanki taciata 30%

1 tyzeczka rozpuszczalnej kawy

Dodatkowo:

1 szklanka marmolady z rézg
1 czekolada gorzka

Lukier biaty
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