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Pierogi ruskie z tymiankiem
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Przygotowanie

Farsz do pierogow
Ziemniaki ugotowa¢, dodac twardg. Wygniesc lub zmieli€. Przyprawic solg i
pieprzem.

Ciasto na pierogi
Ciasto zagnies¢ szybko na elastyczng kule. Rozwatkowac na cienki ptat ciasta
i wykrawac kétka.

Przygotowanie pierogéw
Sklejone pierogi z farszem gotujemy krétko w osolonej wodzie. Podajemy z
cebulkyg, tymiankiem i smietana.

Wskazowki

Ciasto na pierogi aby byto wydajne, powinno by¢ dobrze rozwatkowane.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Obiad,
Osob: 3
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Farsz

250 g ziemniakéw,
250 g twarogu chudego Mlekpol,
szczypta soli,

szczypta pieprzu

Ciasto

400 g maki pszennej
szklanka wody

szczypta soli

Okrasa

1 duza cebula
Smietana taciata 12 %
olej

tymianek
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