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Pierogi z brzoskwiniami Danie: Obiad,
Autor: Sniezynka Os6b: 2
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Ciasto:

Krok 1
Do miski przesia¢ make, wlac oliwe, doda¢ odrobine soli, potgczyc z
podgrzang wodg gazowang i zagniesc¢ elastyczne ciasto. Zawing¢ w folie i

2 szkl. maki tortowej

150 ml. wody gazowanej

pozostawi¢ na 20 minut.. 1 tyzka oliwy z oliwek

Krok 2 S6l

Brzoskwinie umy¢, obraé, usung¢ pestki i pokroi¢ w 6semki, opréoszy¢ cukrem

z wanilig. Ciasto rozwatkowad, wycig¢ krazki, uktadac kawatki brzoskwin i o
° yelac kra Dodatkowo:

doktadnie zlepi¢. Wrzuca¢ do wrzacej osolonej wody i gotowac 2-3 minuty od
chwili wyptyniecia na powierzchnie. Wyjmowac tyzkg cedzakowg, wktadac na

talerze, posypac cukrem. 3-4 brzoskwinie

2 tyzeczki cukru z wanilig
Krok 3

Podawac z bitg $mietankg lub zrumienionym mastem. 1/2 szkl. smietanki taciata 36 %

2 tyzki cukru pudru
Cukier
Sol
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