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Pierogi z truskawkami z razowej
maki
Autor: Sniezynka

Zimng Smietanke ubi¢ z cukrem pudrem i cukrem waniliowym. Make
petnoziarnistg wymieszac z makg kukurydziang. Dodac jajko, oliwe i wode z
mlekiem, zagnies¢ ciasto. Zawing¢ w folie i odtozy¢ na 15 minut. Nastepnie
rozwatkowac na grubosc 2-3 mm. i pokroi¢ w kwadraty. Na kazdy kawatek
ciasta utozy¢ truskawke, ztozy¢ po przekatnej i doktadnie zlepi¢. Partiami
wkiadac do wrzacej, osolonej wody i gotowac 4-5 minut od wyptyniecia na

powierzchnie. Ugotowane pierogi wyjac¢ tyzkg cedzakowg, utozy¢ na talerze.

Podawac z bitg Smietana, oprészone cukrem i zmiazdzonymi pozostatymi
truskawkami.

Przygotowanie

Krok 1
Zimng Smietanke ubi¢ z cukrem pudrem i cukrem waniliowym.

Krok 2

Make petnoziarnistg wymieszac z maka kukurydziang. Dodac jajko, oliwe i
wode z mlekiem, zagnies¢ ciasto. Zawing¢ w folie i odtozy¢ na 15 minut.
Nastepnie rozwatkowac na grubosc 2-3 mm i pokroi¢ w kwadraty. Na kazdy
kawatek ciasta utozy¢ truskawke, ztozy¢ po przekatnej i doktadnie zlepic.
Partiami wktada¢ do wrzacej, osolonej wody i gotowac 4-5 minut od
wyptyniecia na powierzchnie.

Krok 3
Ugotowane pierogi wyjac tyzkg cedzakowaq, utozy¢ na talerze.

Krok 4
Podawac z bitg Smietang, oprészone cukrem i zmiazdzonymi pozostatymi
truskawkami.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Ciasto:

30 dag maki pszennej razowe]
Y2 szkl. maki kukurydzianej

1 jajko

2 tyzki oliwy

Y szkl. gorgcej wody

1, szkl. mleka taciate

Dodatkowo:

Y2 kg truskawek

100 ml smietanki taciata 30 %
2 tyzki cukru pudru

2 tyzeczki cukru waniliowego
Sol

Cukier
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