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Pizza Calzone

Autor: najlepszewkuchni.pl

Wihoska pizza w ksztatcie rogala. Cieszy sie duzg popularnosciy i
réznorodnoscig pod wzgledem sktadnikow.

Przygotowanie

Krok 1
Drozdze rozpuszczamy w ¥z szklanki mleka. Dodajemy cukier i odstawiamy
do wyrosniecia.

Krok 2

Make, reszte mleka, rozczyn, oliwe oraz sdl wsypujemy do miski, mieszamy
poczatkowo tyzkag. Nastepnie reka wyrabiamy gtadkie ciasto. Przykrywamy
Sciereczka i odktadamy w ciepte miejsce do wyrosniecia.

Krok 3
Cebulke oraz czosnek kroimy w kostke, smazymy na oliwie. Gdy cebulka sie
zeszkli dodajemy pokrojone pieczarki, papryke, natke pietruszki, sél i pieprz.

Krok 4

Nastawiamy piekarnik na 200°C. Z ciasta formujemy ksztatt jajka. Na potowie
naktadamy koncentrat pomidorowy, farsz z patelni, starty zétty ser, szynke
oraz kukurydze.

Krok 5
Zlepiamy konce w ksztatt pieroga. Wierzch smarujemy matg iloscig
koncentratu pomidorowego, posypujemy ziotami prowansalskimi.

Krok 6
Pieczemy ok. 15-20 minut.

Wskazowki

Po pizzy mozna podac oliwe z oliwek extra virgin.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 6
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Ciasto:

25 g Swiezych drozdzy

1 szklanka cieptego mleka taciate
1 tyzeczka cukru

2 szklanki maki

2 tyzki oliwy

Szczypta soli

Pieprz

Farsz:

200 g pieczarek

100 g zéttego sera

Y2 papryki

4 plasterki szynki

Y puszki kukurydzy

Y2 cebuli

2 zabki czosnku

1 tyzka natki pietruszki

Ziota prowansalskie

2 tyzeczki koncentratu pomidorowego

Oliwa z oliwek
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