___ -
‘ MLEKPOL

Pizza Funghi
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Przepyszna wtoska pizza. Dzieki prostym sktadnikom znalazta wielu swoich
zwolennikéw. Danie wegetarianskie idealnie wpisze sie w menu kazdej
imprezy.

Przygotowanie

Krok 1
Przygotowac drozdze: rozpusci¢ w 2/3 szklanki cieptej wody i wsypac cukier.
Poczekac 10-15 min, az drozdze urosna.

Krok 2

Potgczy¢ make, przygotowany rozczyn, oliwe, wode oraz sdl. Zagniatac ciasto
przez kilka minut. Gotowe ciasto owijamy folig spozywczg i odktadamy w
ciepte miejsce na kilkanascie minut.

Krok 3
Rozgrzac piekarnik do 200°C.

Krok 4
Rozgrza¢ piekarnik do 200°C.

Krok 5

Nastepnie przygotowac sos do pizzy. Oliwe, rozgnieciony czosnek i pomidory
wrzuci¢ na duzg patelnie, doprawic solg i pieprzem. Dusi¢ przez okoto 20
minut. Na koniec doda¢ koncentrat pomidorowy. Wystudzony sos naktadac na
ciasto.

Krok 6
Utozy¢ dodatki na sosie: pokrojone w cienkie plasterki pieczarki oraz starta
mozzarelle.

Krok 7
Piec okoto 20 minut.

Wskazowki

Mozna podawac w zestawieniu z aromatyczng oliwg z oliwek.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 6
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Ciasto:

1 tyzeczka cukru drobnego
6-7 g suchych drozdzy
225-250 ml letniej wody
325-350 g maki pszennej
1 tyzeczka soli

1, 5 tyzki oliwy z oliwek

Farsz:

250-300 g pieczarek

400 g krojonych pomidoréw z puszki
2-3 zabki czosnku

1 tyzeczka suszonej bazylii

1, 5 tyzki oliwy z oliwek

sol

mielony pieprz czarny

2 tyzki koncentratu pomidorowego
125-150 g sera mozzarella

swieze listki bazylii

Dodatkowo:

oliwa z oliwek
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