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Pizza Hawajska

Osob: 6

Autor: najlepszewkuchni.pl Czas: Powyzej 1h

Pizza dla mitosnikéw stodkich, wioskich smakéw. Idealny wybdr na przyjecia
urodzinowe dla dzieci. Swieze, naturalne sktadniki to gwarancja, ze danie
bedzie pyszne. Warstwa sosu pomidorowego, kawatki szynki, ananasa i duza
ilo$¢ z6ttego sera sprawi, ze pizza zniknie ze stotu w mgnieniu oka.

Poziom trudnosci: Latwe
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Swieze drozdze rozpuszczamy w cieptej wodzie. Pozostate sktadniki na ciasto

wrzucamy do naczynia. Mieszamy, a nastepnie zagniatamy ciasto. Gotowe
ciasto odktadamy na 1 godzine w ciepte miejsce.

Krok 2

Nastepnie przygotowujemy zdrowy sos. Wycisniety przez praske czosnek
obsmazamy na patelni z olejem. Dodajemy obrane ze skorki pomidory.
Doprowadzamy do miekkosci i przyprawiamy solg, oregano oraz bazylia.

Krok 3
Rozgrzewamy piekarnik do 220°C.

Krok 4
Z ciasta formujemy pizze, smarujemy wierzch oliwg i naktadamy sos.

Krok 5
Nastepnie cato$¢ posypujemy startym serem, uktadamy kawatki ananasa i
szynki.

Krok 6
Pieczemy okoto 17 minut.

Wskazowki

Przed podaniem dekorujemy listkami swiezej bazylii oraz posypujemy
oregano.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Ciasto:

400 g maki pszennej

100 g maki orkiszowej chlebowej
330 g wody

2 tyzki oliwy

Sal

15 g swiezych drozdzy

Sos pomidorowy:

4-5 sztuk swiezych pomidoréw
2 tyzki oliwy

1 zabek czosnku

Ok. 1 tyzki oregano

1 tyzeczka bazylii

Sal

Odrobina oleju lub oliwy

Dodatki:

6 plasterkéw swiezego ananasa
6-8 plasterkéw szynKi

150 g sera zéttego

Opcjonalnie :

Swieza bazylia

Szczypta oregano
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