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Pizza marchewkowa z patelni

Danie: Obiad,

Autor: Niezapominajka 0Oséb: 4

Redakcja poleca Satatka z jajkiemEkspresowa satatka na kolacje po mojemu
ReklamaElvenar: Wcig-ga-jgca gra stra-te-giczna! Roladki schaboweRoladki
schabowe na bogato Ciasta bez pieczeniaWysmienity sniezny puch
Recommendations powered by plista Sposéb przygotowania: Pizza
marchewkowa z patelni ETAP 1: Pizza marchewkowa z patelni Startg
marchewke, smazong cebule, olej i oregano potgczy¢ z ciastem. REKLAMA
Pokruszone drozdze rozpusci¢ w cukrze, wymieszac z cieptag wodg.Wla¢ do
miski z magka, wyrobié, pozostawi¢ w cieptym miejscu do wyrosniecia. Gdy
ciasto podwoi swojg objetos¢ dodac sél, olej, startg na grubej tarce
marchewke, smazong cebule i oregano, wyrobic.

Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe
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Pokruszone drozdze rozpusci¢ w cukrze, wymieszac z cieptg wodg. Nastepnie
wla¢ do miski z mgka, wyrobic¢ i pozostawi¢ w cieptym miejscu do
wyrosniecia. Gdy ciasto podwoi swojg objetos¢ dodac sdl, olej, startg na
grubej tarce marchewke, smazong cebule i oregano, wyrobic.

Krok 2

Ciasto podzieli¢ na dwie lub trzy czesci i uformowac krazki o srednicy 28 cm,
wtozy¢ na wytozong papierem do pieczenia patelnie, przykry¢ i odtozy¢ na 10
minut.

Krok 3

Boczek pokroi¢ w plasterki, podsmazy¢ na patelni. Na rozgrzanym oleju
zeszkli¢ pokrojong cebule, wsypacd posiekane pieczarki, odparowac,
przyprawic solg i pieprzem. Krazki ciasta posmarowac ketchupem, posypac
z6ttym serem, wytozyc pieczarki i boczek.

Krok 4
Na wierzchu utozy¢ kulki mozzarelli. Patelnie przykry¢ pokrywka, wtozy¢ na
duzy palnik, wtaczy¢ najmniejszy ptomien i piec okoto 18-20 minut.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Ciasto:

2 szkl. maki pszennej

2 dag drozdzy

1 ptaska tyzeczka soli

0,5 tyzeczki cukru

200 ml cieptej wody

2 tyzki oleju z rzepaku i Inu
10-15 dag marchewki

1 tyzka suszonego oregano

2 tyzki smazonej cebuli

Dodatki:

15 dag wedzonego boczku
20-25 dag pieczarek

1 cebula

2 tyzki oleju

3 tyzki ketchupu

5 -8 dag startego zéttego sera
25 dag mozzarelli mini kulki
S6l do smaku,

Pieprz do smaku
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