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Pizza z suszona cebula

Autor: Sniezynka

Przygotowanie

Krok 1
Drozdze wymieszac z cukrem, cieptg wodg, mlekiem i 3 tyzkami maki.
Przykry¢ i pozostawi¢ w cieptym miejscu na 15 minut.

Krok 2
Nastepnie wsypac reszte maki, sél i wla¢ oliwe, wyrobi¢. Pod koniec dodac
suszong cebule i wyrabiac przez kilka minut. Przykryc i odtozy¢.

Krok 3

Gdy ciasto podwoi swojg objetos¢ wytozy¢ na posypang magka stolnice i
uformowac pizze o dowolnym ksztatcie. Wiozy¢ na przygotowang blaszke,
odtozy¢ na 10 minut.

Krok 4

Nastepnie posmarowac ketchupem, utozy¢ 2-3 plasterki sera, posypac
pokrojonymi pieczarkami, salami i posiekang cebulg. Na wierzchu utozy¢
pokrojony pozostaty z6tty ser.

Krok 5
Pizze wstawi¢ do nagrzanego do 200°C piekarnika i piec okoto 15 minut.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 6
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Ciasto:

25 dag maki pszennej
2,5 dag drozdzy

1 tyzeczka cukru

1/2 szkl. cieptej wody
1/4 szkl. mleka taciate
2 tyzki oliwy

1/2 tyzeczki soli

2 tyzki suszonej cebuli

Dodatkowo:

3 tyzki ketchupu z ziotami
6 plasterkéw zéttego sera
4 pieczarki

1/2 czerwonej cebuli

5-10 dag salami

Ketchup
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