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Przygotowanie

Krok 1

Ziemniaki obrac i zetrze¢ na tarce o matych oczkach. Posoli¢ i po 10minutach
odcisna¢ z nadmiaru wody. Do ziemniakoéw dodac¢ make, startg cebule, jajko,
sél i pieprz. Doktadanie wymieszad. Na patelni rozgrza¢ olej. Na rozgrzany olej
tyzkg wyktadac¢ mase i formowac placki. Smazy¢ na srednim ogniu przez 3
minuty z kazdej strony. Odsgczy¢ na papierze.

Krok 2

Kurczaka oczysci¢ i pokroi¢ w drobng kostke. Doprawic solg i pieprzem.
Opruszy¢ maka. Pieczarki umy¢ i drobno pokroi¢. Cebule pokroi¢ w kosteczke.
Na patelni rozgrza¢ masto, dodac¢ cebule i czosnek. Smazy¢ 2 minuty,
nastepnie dodac kurczaka, obsmazy¢. Dodac pieczarki i smazy¢ kolejne 7
minut na srednim ogniu. Wla¢ Smietanke i doprawic solg i pieprzem.

Krok 3
Placki uktada¢ na talerzu, pola¢ sosem i udekorowac swiezo zmielonym
pieprzem i drobno posiekanym koperkiem.
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Osob: 2
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

500 g ziemniakéw

1 tyzka maki pszennej
1 mata cebula

1 jajko

SOl i pieprz

Sos:

1 filet z kurczaka

200 g brunatnych pieczarek
1 tyzeczka maki

Y5 cebuli

1 zgbek czosnku

80 ml Smietanki taciata 30%
1 tyzka koperku

Masto taciate

Olegj

SOl i pieprz
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