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Placki ziemniaczane z koperkiem Oséh 4

Autor: Niezapominajka Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skladniki:

Krok 1

Ziemniaki i cebule obra¢, zetrze¢ na tarce o drobnych oczkach lub w
malakserze. Mase przetozy¢ na sito utozone na misce, lekko osgczyc¢. Z miski
delikatnie zla¢ wode a pozostatg na dnie skrobie potgczy¢ z masg 1 Sredni por
ziemniaczana.

1 kg ziemniakow

1 marchewka

1 cebula
Krok 2 2-3 tyzki posiekanego koperku
Marchewke obrac i zetrze¢ na tarce o duzych otworach. Umyty por posiekac 1 jajko

w pot krazki, doda¢ do masy ziemniaczanej.
2-3 tyzki maki pszennej

Krok 3

Nastepnie wbic¢ cate jajko, wsypac posiekany koperek, proszek do pieczenia i 0,5 tyzeczki proszku do pieczenia
make. Przyprawi¢ do smaku solg i pieprzem, wymieszac. S6l do smaku

Krok 4 Pieprz do smaku

tyzka nabierac niewielki porcje ciasta i naktada¢ na patelnie z rozgrzanym Olej do smazenia

olejem. Smazy¢ na wolnym ogniu z obu stron na ztoty kolor. Usmazone placki
0sgczyC na papierowym reczniku.

Wskazowki

Placki ziemniaczane podawac z gulaszem.
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