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Placuszki z serka wiejskiego z
domowa konfitura

Danie: Sniadanie,
Oséb: 4
Autor: Joanna TD

Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe
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Przygotowanie Placuszki:
Placuszki: 2 serki wiejskie taciate
Jajka z cukrem ubic¢ r6zgg. Dodac pozostate sktadniki i wymieszac do -
pofgczenia. Placuszki smazy¢ na Srednim ogniu z obu stron, po kilka minut. 4 jajka
Zanim przekreci sie je na drugg strone ciasto powinno by¢ juz lekko Sciete, szklanka maki pszennej (ryzowa,
pojawig sie na nim charakterystyczne pecherzyki powietrza. orkiszowa, kukurydziana tez ok)
Konfitura 2 tyzeczki proszku do pieczenia
Owoce umy¢, pokroi¢ lub rozdrobni¢, zasypac cukrem w garnku (ostrzegam, cukier wanilinowy

ze bedzie stodko). Zagotowad, mieszac caty czas i gotowac przez 3 minuty.
Od razu przetozy¢ do wyparzonych stoiczkéw, zakrecic i postawi¢ do goéry

nogami. Po otwarciu trzymaé w lodéwce, konfitura jest bez konserwantéw! 2-4 tyzki mleka Mazurski Smak 2%, jesli
ciasto wyda sie za geste

szczypta soli

Wskazowki

Z przepisu wyjdzie 12 placuszkdw i 5 stoikdw konfitury. :)

Domowa konfitura (ow
dowolne):

300 g rabarbaru

700 g truskawek

500 g cukru zelujgcego 2:1
sok z potowy cytryny
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