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Pomidory nadziewane watrobka

Autor: Sniezynka

Przygotowanie

Krok 1
Watrdébki umyc¢, oczyscic z btonek, pokroi¢ w kostke.

Krok 2

Cebule drobno posiekad, razem z watrébka podsmazy¢ na oliwie. Oproszy¢
solg i pieprzem, dodac¢ majeranek, ryz, wino, wymieszad, przyprawic¢ do
smaku.

Krok 3

Pomidory umy¢, osuszy¢, odcigc pietki, usung¢ migzsz z nasionami, napetnic
nadzieniem z ryzu i watrébki, przykry¢ pietkami, utozy¢ w naczyniu
zaroodpornym. Wtozy¢ do nagrzanego do 190°C piekarnika i zapieka¢ okoto
10 minut.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 4
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

8 pomidoréw

20 dag watrébki z kurczaka
2 cebule

1 szkl. ugotowanego ryzu

2 tyzki oliwy

3 tyzki biatego wina

1 tyzka majeranku

Sol

Pieprz
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