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Puszysty sernik na zimno

Danie: Podwieczorek,

Autor: Agnieszka Stepien Oséb: 4

Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Eatwe

Przygotowanie Masa serowa:

Dno tortownicy wykladamy biszkoptami. 450 g serkow homogenizowanych

200 g Smietanki taciata 36%
Masa serowa

Smietanke ubijamy na sztywno z cukrem pudrem. Gdy jest sztywnadodajemy
serki homogenizowane i delikatnie mieszamy. Zelatyne namaczamy w zimnej 2 tyzeczki zelatyny
wodzie (2 tyzki), gdy napecznieje, rozpuszczamy jg w gorgcej wodzie (ok. 3

tyzki). Pozostawiamy do ostygniecia, nastepnie ostroznie wlewamy do masy

serowej i wszystko razem mieszamy. Mus mallnowy:

1 tyzeczka cukru pudru

Mus malinowy

2 galaretki rozpusci¢ w 2 szklankach wrzgtku. Zamrozone maliny zmiksowac.
Owoce wymieszac z galaretkg (moze by¢ gorgca). Po chwili (szybko sie Scina)
przetozy¢ na mase serowg. Delikatnie wyréwnad. Ciasto wstawic¢ do lodéwki

na minimum 30-40 minut. DOdatkOWO:

400g malin mrozonych lub swiezych

2 galaretki malinowe

Biszkopty
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