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Puszysty sernik z cytrynowa nutka

Autor: Niezapominajka

Przygotowanie

Ciasto
Przesiang make wymieszac z proszkiem do pieczenia, cukrem pudrem, kakao.
Doda¢ masto, posiekad, potgczyc z zéttkami i zagnies¢ ciasto.

Zawing¢ w folie spozywczg, wtozy¢ do lodéwki na pét godziny.
Blaszke z bokami o wymiarach 21/33 cm wytozy¢ papierem do pieczenia.

Ciasto rozwatkowad, utozy¢ w formie, naktu¢ widelcem.

Masa serowa
Do miski wbi¢ cate jajka, dodac cukier, ubi¢ jak na biszkopt. Nastepnie do
ubitej masy jajecznej dodac 2 razy przemielony ser i serek mascarpone.

Do masy serowej dodac budyn, olej, mleko i aromat, delikatnie lecz doktadnie
wymieszac.

Tak przygotowang mase serowg wylac¢ na ciasto w formie i wstawi¢ do
nagrzanego do 175°C piekarnika i piec okoto 1,5 godziny. Upieczony sernik
ostudzi¢ przy uchylonych drzwiczkach piekarnika.

Polewa czekoladowa

Czekolady potamad, rozpusci¢ w kgpieli wodnej lub kuchence mikrofalowe;j,
dodac Smietanke, wymieszac i obla¢ zimny sernik, po wierzchu posypac
widrkami kokosowymi.

Wskazowki

Upieczony sernik ostudzi¢ przy uchylonych drzwiczkach piekarnika.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Oséb: 10
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Ciasto:

2 szklanki maki pszennej
2 tyzki kakao

15 dag cukru pudru

15 dag masta taciate

3 zé6ttka

1 tyzeczka proszku do pieczenia

Masa serowa:

1 kg biatego sera

1 szklanka mleka taciate
20 dag serka mascarpone
0,5 szklanki oleju

7 jajek

2 budynie Smietankowe
25 dag cukru

Aromat cytrynowy do smaku

Dodatkowo:

5 dag czekolady gorzkiej
5 dag czekolady deserowej
2 tyzki Smietanki taciate 30%

Wiorki kokosowe
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