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Przygotowanie Rogaliki drozdzowe z
Krok 1 dzemem
Mleko podgrzewamy dodajemy pokruszone drozdze i odstawiamy do
wyrosniecia.Mgke przesiewamy dodajemy cukier, jajka, masto, 1/2 kg maki (plus do podsypywania),

rozczyn.Zagniatamy ciasto i odstawiamy do wyrosniecia pod przykryciem.
Ciasto dzielimy na trzy czesci , kazdg rozwatkowujemy na ksztatt kota.Kroimy
na trojkaty i uktadamy po porcji nadzienia.Zwijamy rogaliki i uktadamy na
wytozonej papierem blasze.Smarujemy rozktéconym jajkiem.Pieczemy w 180 tyzeczka cukru waniliowego,
st okoto 20-25 minut .

1/2 opakowania drozdzy,

5 tyzek cukru,

3 jajka,

100 g roztopionego masta taciate,
szklanka mleka taciate 3,2%,
nadzienie: dzem np truskawkowy ,

cukier puder™"
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