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Rogaliki z marmolada i cukrem

Autor: Sniezynka

Drozdze rozetrze¢ z 2 tyzkami cukru, potaczy¢ ze Smietang, Make przesiac,
posiekac z mastem, doda¢ aromat, sél Smietane z drozdzami doktadnie
wyrobi¢ na jednolitg mase, schtodzi¢. Nastepnie rozwatkowac i pokroi¢ w
tréjkaty. Na kazdy trojkat wtozy¢ porcje marmolady i zwija¢ formujac rogaliki.
Utozy¢ na wytozonej papierem do pieczenia blaszce, posmarowac
roztrzepanym jajkiem, posypac cukrem krysztatem. Wtozy¢ do nagrzanego do
180 stopni piekarnika i piec na ztoty kolor.

Przygotowanie

Krok 1
Drozdze rozetrze¢ z 2 tyzkami cukru, potaczy¢ ze Smietana.

Krok 2
Make przesiac, posieka¢ z mastem, dodac aromat, sél, Smietane z drozdzamii
dokfadnie wyrobi¢ na jednolita mase, schtodzic.

Krok 3
Nastepnie rozwatkowac i pokroi¢ w tréjkaty. Na kazdy tréjkat witozy¢ porcje
marmolady i zwija¢ formujac rogaliki.

Krok 4

Utozy¢ na wytozonej papierem do pieczenia blaszce, posmarowac
roztrzepanym jajkiem, posypac cukrem krysztatem. Wtozy¢ do nagrzanego do
180°C piekarnika i piec na ztoty kolor.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek,
Oso6b: 7
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

2,5 szkl. maki pszennej

% szkl. Smietany taciata 30%
25 dag masta taciate

4-5 dag drozdzy

1 jajko

Y tyzeczki aromatu waniliowego
Y2 tyzeczki soli

30 dag marmolady

5 tyzek cukru krysztatu
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