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rolada jabitkowa Danie: Deser,
Autor: mileneczka5 Oséb: 4
Czas: Do 1h
Poziom trudnoéci: Srednie
Przygotowanie 6 Srednich jajek,
3/4 szkl. cukru,
Krok 1 1 <okl i
Duzg blache z piekarnika wyktadamy papierem do pieczenia i rGwnomiernie 52K Maxdt
rozsypujemy na niej jabtka, ktére oprészamy cynamonem. 2 Biatka 1 tyzeczka proszku do pieczenia,
oddzielamy od zéttek i ubijamy na sztywno dodajgc stopniowo cukier, a 7 jabtek

nastepnie zéttka. Na koniec dodajemy przesiang make z proszkiem do
pieczenia i mieszamy przez chwile na najmniejszych obrotach miksera, tylko
tyle aby sktadniki sie potgczyty. 3 Mase wylewamy réwng warstwg na jabtka i cukier puder do posypania
pieczemy przez 30 min w piekarniku z termoobiegiem rozgrzanym do 1700C.

Upieczony biszkopt wyktadamy na przygotowang Sciereczke, tak aby na

wierzchu byt papier do pieczenia. Delikatnie odklejamy go od warstwy

jabtkowej i zwijamy rolade wzdtuz dtuzszego boku. Zawijamy w Sciereczke i

odstawiamy do ostudzenia. Przed podaniem delikatnie oprészamy cukrem

pudrem.smacznego!

1 tyzeczka cynamonu
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